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Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Suppe

(V) Sellerierahmsuppe

AG;l;J

* Rinderbriihe mit Quark-
GrieBkléschen acci

V)  Gemisecremesuppe

AG;l;J

* Rinderbriihe mit
Sternlenudeln aci

V) Waldpilzrah

AG;l;d

msuppe

Kinder Men

Spaghetti c
Rindfleischbolognese A
Reibkase ¢
Bunter Salat c.c:1.;

* Hahnchengeschnetzeltes 1y
CurrysolRe AEerGi
Vollkornreis
Endiviensalat cc:is

(V) Mildes Gemuisechili
(Mais, Paprika, Bohnen,
Tomaten, Zwiebeln) a1
Rosmarinkartoffeln
Rote- Betesalat 15

* Makrelen- Frikadelle
Dill- SahnesoR3e  acpcis
Salzkartoffeln

Karottengemuse

(V) Spinat- Kirbislasagne
mit Mozzarella acc:.
Rohkostsalat c.c:1.J

Vegetarisches
Menu

Spaghetti ac
TomatensofRe Ac:
Reibkase ¢

Bunter Salat cc:s

Soja- Linsen- Gemise-
ragout Ar.c;
Vollkornreis

Endiviensalat c.c:i.s

2 Kurbis- Kaseknodel ac.ciii
GemisesolRRe A;G;l;J
Rote- Betesalat I;J

Reis- Apfel- Quark-
auflauf ac.c
Zimt- Zucker
Vanillesol3e ¢
Pfirsichschnitzle

Dinkel- Vollwertspatzle ac
GemiuiserahmsoRe aci
Rohkostsalat c.c:.J

Bambini- Menu

Rinderhackfleischsol3e a:1.s

* Hahnchengeschnetzeltes 1.5

(V) 2 Kiirbis- Kaseknddel a.c.c:i0

* Makrelen- Frikadelle

(V) Dinkel- Vollwertspatzle ».c

U3 Kartoffelpiiree c SofRe A GemiisesoRe rci Dill- SahnesoRe Acp.ci GemiiserahmsoRe rci.
Kohlrabigemuse Nudeln ac Rote- Betesalat 1.y Salzkartoffeln gebratene Zucchini
Karottengemtse Karottengemitse
Dessert Mandarinenquark ¢ Eisbecher Vanillepudding ¢ 1 Karotte Obst
13

,U3

Allergene und Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

A = Weizen- Glutenhaltig; B = Krebstiere; C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse;

F = Soja und Sojaerzeugnisse; G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenobst (Haselnlsse, Mandeln, Walnusse, Cashewkerne);

| = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; J = Senf und Senferzeugnisse; K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfide;

M = Lupinen; N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare; Austern); O = mit Konservierungsstoffe;

Fett & Kursiv= Menuempfehlung DGE

DE-OK0-006 V = Vegetarisch, * = ohne Schweinefleisch | n

Bio-Produkte sind entsprechend mit ,Bio” gekennzeichnet.
Anderungen vorbehalten. BW 78001




